Owner’s Manual

In order to receive a more complete assistance, please

THANK YOU FOR BUYING AN INDESIT PRODUCT
=/ register your product on www.register10.eu

iﬂf Before using the appliance carefully read the Safety

Instruction.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON E:ﬁ]
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

PRODUCT DESCRIPTION
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1. Control panel

2. Lamp

3. Shelf guides
(the level is indicated on
the wall of the cooking
compartment)

4. Door

5. Upper heating element/grill

6. ldentification plate
(do not remove)

7. Bottom heating element
(not visible)

CONTROL PANEL DESCRIPTION

ot

.
ot
o

1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by
selecting a function. Turn to the O
position to switch the oven off.

2. TIMER KNOB

Useful as a timer.

3. THERMOSTAT KNOB
Turn to select a desired
temperature, activating the
selected function.

4

4. LED THERMOSTAT/
PREHEATING

Switches on during the heating
process. Switches off once the
desired temperature reached.

Please note: Type of knob may vary
from model type. If the knobs are
push-activated, push down on the
center of the knob to release it from
seating.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the

knob to release it from seating.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY *

T

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking
juices.

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items
of cookware.

* Availble only on certain models

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by holding
it tilted slightly upwards and resting the raised rear side
(pointing upwards) down first.

Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

Other accessories, like the baking tray, are to be inserted
horizontally, letting them slide on the runners.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape [a]
and then remove the protective foil [b] from the sliding
runners.

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the
lower hooks (1) and pull the the sliding runners upwards,
removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press
the lower part of the sliding runners against the shelf
guides, until the lower hooks are clicking (2).

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1.To remove the shelf guides, firmly grip the external part
of the guide, and pull it towards you to extract the support
and the two internal pins from the lodging.

2.To reposition the shelf guides, position them near the
cavity and initially insert the two pins into their lodgings.
Next, position the external part near its lodging, insert the
support, and firmly press towards the wall of the cavity to
make sure the shelf guide is properly secured.
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FIRST TIME USE

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

FUNCTIONS

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven
must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

OFF

For switching off the oven.
=) LIGHT

For switching on the light in the compartment.
E’ BOTTOM HEATING

Use this function to brown the bottom of

the dishes. It is advisable to place the food on the
1st/2nd level. The function can also be used for slow
cooking, suche as vegetables and meat stews; in this
case, use the 3rd level. The oven does not have to be
preheated.

|: CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

DAILY USE

‘{;O ECOCLEAN

I—‘} The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. To
activate the “EcoClean” function pour 100-120ml of
drinking water into the bottom of the oven then turn
the selection knob and the thermostat knob to the
icon. It is best to use the function for 35 minutes.
The position of the icon does not correspond to the
temperature reached during the cleaning.

~~] GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a Baking tray to
collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require

ACTIVATE A FUNCTION

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.
To interrupt the function at any time, switch off the
oven, turn the selection knob and the thermostat
knobto

PREHEATING

Once the function has been activated, the LED
thermostat will switch on signalling that the
preheating process has begun. At the end of this
process, the LED thermostat switches off indicating
that the oven has reached the set temperature: at
this point, place the food inside and proceed with
cooking.

SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or activate cooking
but allows you to use the minute minder both while a
function is active and when the oven is off.

To activate the timer, turn the timer knob to the
desired length of time:

An acoustic signal will warn you when the count-
down is finished.

NOTES

« Do not cover the inside of the oven with
aluminium foil.

« Never drag pots or pans across the bottom
of the oven as this could damage the enamel
coating.

+ Do not place heavy weights on the door and do
not hold on to the door.
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPTBCATURE DU(F;\;I-\I-I;\:ON LEVEL AND ACCESSORIES
Leavened cakes — Yes 150-170 30-90 _\é’_
Filled cake — 2
(cheese cake, strudel, fruit pie) E’ Yes 160-200 35-90 —J
Biscuits/tartlets — Yes 160 - 180 15-35 2/3
Choux buns — Yes 180 - 200 40-60 2
Meringues — Yes 920 150 - 200 l 2 u
Pizza / Focaccia — Yes 220-250 10-25 L 1/2 J
Small bread (80g) — Yes 180 - 200 30-45 I 2 :
Bread loaf (500) = Yes 180 5070 2
Frozen pizza — Yes 250 10-20 I 2 |
Salty cakes — 2
(vegetable pie,quiche) EI Yes 190 - 200 30-50 AEs
— 2
Vols-au-vents / puff pastry crackers — Yes 190 - 200 20-30 l )
. — 2
Lasagne / baked pasta / canneloni / flans — Yes 190 - 200 45 - 65 l )
Lamb / veal / beef /pork 1 kg — Yes 190 - 200 80-110 I 2 u
Chicken/rabbit/duck 1 kg - Yes 200- 230 50-100 L
Turkey / goose 3 kg — Yes 180 - 200 150 - 200 . 2 |
. pu— 2
Baked fish/en papillote (fillets, whole) —_ Yes 170-190 30-45 \ |
Stuffed vegetables (tomatoes, courgettes, p— ) . 2
Subergines) — Yes 180-200 50-70 g
Roast potatoes _ Yes 220 - 240 40-60 \ 2 |
Toasted bread e 5 250 2-6 _\_”5.._'.
. . v , 4 3
Fish fillets/slices 5 250 15-30% N VOOV
Sausages/kebabs/spare ribs/ —~ , ans 5 4
hamburgers > 250 15-30 Arrneen r TS
Vegetable gratin o 5 250 5-15 I 4 |
* Turn food halfway through cooking
FUNCTIONS E] D
Conventional Grill
Aeveonn ~ ARr I l ‘ .1"‘_’\"’{
ACCESSORIES Wire shelf Baking dish on the Baking tray/Drip tray or baking Drip tray / Drip tray / Baking tray
€she wire shelf dish on the wire shelf Baking tray with 200 ml of water
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CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. E
appliance.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave
the oven to cool completely and then wipe it with
a cloth or sponge.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results. Avoid
activating the pyrolitic cycle cleaning in the
presence of limescale residues. Before activating,
perform limescale cleaning as described above.

The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

4

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do
not hold it by the handle. Simply remove the door by
continuing to close it while pulling it upwards (a) at
the same time until it is released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.

Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

LOWER THE UPPER HEATING ELEMENT

1. Extract the heating element from its seating,
thenlower it.

2. To return the heating element to its position, lift it
up, pull it slightly towards you and make sure that the
tab support is in its proper seating.
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CLICK & CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft

surface with the handle downwards, simultaneously

press the two retaining clips and remove the upper [\ 4
edge of the door by pulling it towards you.

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both hands,
remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R”into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

REPLACING THE LAMP

Disconnect the oven from the power supply, unscrew the cover from the light, replace the bulb and screw the
cover back on the light.

Reconnect the oven to the power supply. Do not use the oven until the light cover has been refitted.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen lamps.

The bulb used in the product is specifically designed for domestic appliances and is not suitable for general room lighting
within the home (EC Regulation 244/2009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not handle bulbs with your bare hands as your fingerprints
could damage them. Do not use the oven until the light cover has been refitted.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

i Check for the presence of mains

: . electrical power and whether

i Power cut. Disconnection from i the oven is connected to the

: the mains. . electricity supply.

: . Turn off the oven and restart it to
. see if the fault persists.

The oven does not work.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Using the QR code in your appliance
Visiting our website docs.indesit.eu

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

(i) inpesit (T
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Instrukcja uzytkownika

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU INDESIT
==/ zarejestrowac urzadzenie na stronie www.register10.eu

iﬂf Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA

SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QRNA .
URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania
- O O O 2. Lampka
_ _ 3. Prowadnice potek
¢ 5 > C 5¢ > (poziom jest zaznaczony na
sciance komory piekarnika)
200t f = = =2 A 4. Drzwiczki
= 5. Grzatka gorna/grill
RSl 6. Tabliczka znamionowa
343 (nie usuwac)
RN 7. Grzatka dolna (niewidoczna)
.6
7
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[e)
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OPIS PANELU STEROWANIA
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1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkcji. Obréci¢
na pozycje O, aby wytaczy¢
urzadzenie.

2. POKRETLO MINUTNIKA

Moze by¢ uzyte jako timer.

3. POKRETLO TERMOSTATU
Obrocic, aby ustawic¢ zadang
temperature dla wybranej
uprzednio funkgji.

4. DIODA TERMOSTATU /
NAGRZEWANIA

Swieci podczas nagrzewania
urzadzenia. Wytacza sie po
osiggnieciu wymaganej
temperatury.

Uwaga: Rodzaje pokretet mogg sie
roznic w zaleznosci od modelu. Jezeli
pokretta aktywuje sie poprzez
nacisniecie, nalezy nacisng¢ srodek
pokretfa, aby je zwolnic.

Uwaga: Rodzaje pokretet moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisna¢ srodek pokretta, aby je zwolnic.
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AKCESORIA

BLACHA NA

Z

SCIEKAJACY TLUSZCZ*

RUSZT

T

Do stosowania jako blacha
piekarnika do pieczenia
miesa, ryb, warzyw, focaccii
itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajgcego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do
pofozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *

==

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

Stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i
chleba oraz miesa, ryb w folii
itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze rdznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu
przechylajac go lekko ku gérze i w pierwszej kolejnosci
umieszczajac strone tylna z zawinietym brzegiem
(skierowang ku gorze).

Nastepnie przesuna¢ ruszt poziomo wzdtuz szyny tak
daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy
wsuwac poziomo w szyny.

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

Przed uzyciem piekarnika usung¢ tasme ochronng [a], a

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociggnac¢ dolng cze$¢ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepic¢ dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice
wysuwane do gory, zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach pétek (1), a
nastepnie docisna¢ dolnga cze$¢ prowadnic wysuwanych
do prowadnic potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

[d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapac zewnetrzna
czes$¢ drabinek i pociggnac jg do siebie, wyjmujac z
osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy
umiescic je w poblizu komory i wtozy¢ dwie blokady w
osadzenia. Nastepnie nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzng
w osadzeniu, zamontowac wspornik i mocno docisngc
w strone scianki komory, aby upewnic¢ sie, ze drabinki sa
odpowiednio zabezpieczone.
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PIERWSZE UZYCIE

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto", co
utatwi pozbycie sie tego zapachu.

FUNKCJE

Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usungc¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W
tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

OFF

Do wytaczania piekarnika.
=(): LEKKIE

Do wtaczania oswietlenia komory piekarnika.
__| GRZALKA DOLNA

Uzywac tej funkcji do przyrumieniania
powierzchni potraw. Zaleca sie umieszczenie potrawy
na pierwszym lub drugim poziomie pieczenia. Funkgji
tej mozna réwniez uzy¢ do wolnego pieczenia np.
gulaszu miesnego lub warzywnego; w tym przypadku
potrawe nalezy umiesci¢ na trzecim poziomie. Nie
trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

KONWENCJONALNE

= Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

|‘ (;O ECOCLEAN

¥ Y \W ramach tego specjalnego
niskotemperaturowego cyklu czyszczenia brud i
resztki jedzenia mozna z tatwoscig usung¢ za pomoca
pary. Aby wiaczy¢ funkcje czyszczenia ,EcoClean’,
nalezy nala¢ 100 -120 ml wody pitnej na dno
piekarnika, nastepnie ustawi¢ pokretto wyboru oraz
pokretto termostatu na ikone . Najlepiej jest uzywac
funkcji przez 35 minut. Pozycja ikony nie odpowiada
temperaturze osiggnietej w trakcie czyszczenia.

~~] GRILL

Do grillowania stekow, kebabow i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie stosowanie
blachy na sciekajacy ttuszcz: blache na sSciekajacy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji oznaczonej symbolem zadanej funkgji
WLACZANIE FUNKCJI

Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawic¢ zagdang temperature. Aby
wytaczyc¢ funkcje, ustawic pokretto wyboru funkcji oraz
pokretto termostatu odpowiednio w potozeniu 6
NAGRZEWANIE

Po uruchomieniu tej funkcji wiaczy sie dioda
termostatu sygnalizujaca rozpoczecie pracy urzadzenia.
Po zakoniczeniu nagrzewania dioda wyfaczy sie,
wskazujac, ze w komorze piekarnika uzyskano wybrang
temperature: W tym momencie nalezy umiescic
potrawe w piekarniku i rozpoczac jej pieczenie.

USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa ani nie programuje pieczenia,
a jedynie umozliwia wykorzystanie wyswietlacza jako
minutnika, zaréowno wtedy, gdy wiaczona jest jakas
funkcja, jak i wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.
Aby uruchomi¢ minutnik, obréci¢ pokretto minutnika
i ustawic zadany czas:

zakonczenie odliczania do zera zostanie
zasygnalizowane dzwiekiem.

UWAGI
« Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig
aluminiowa.

« Nie nalezy przeciggac form ani patelni po dnie
piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

« Nie umieszczaj ciezkich przedmiotow na
drzwiczkach i nie przytrzymuj ich.
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TABELA GOTOWANIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPE(E‘CATURA CZAS(I;",\‘VANIA POZIOM | AKCESORIA
Ciasta drozdzowe — Tak 150 - 170 30-90 _\é’_
Ciasto z nadzieniem — 2
(sernik, strudel, ciasto owocowe) E’ Tak 160-200 35-90 —J
Kruche ciasteczka/Rogaliki — Tak 160-180 15-35 2/3
Choux buns (Ptysie) — Tak 180 - 200 40-60 \ 2 |
Bezy — Tak 920 150 - 200 : 2 :
Pizza/Focaccia — Tak 220-250 10-25 L 1/2 J
Maty chleb 80 g — Tak 180 - 200 30-45 I 2 :
Bochenek chleba 500 g — Tak 180 5070 “11/‘_‘__‘_2‘_“-
Mrozona pizza — Tak 250 10-20 I 2 |
Stone ciasta — 2
(tarta warzywna, quiche) EI Tak 190-200 30-50 ar
. - — 2
Vols-au-vent / chrupiace paszteciki — Tak 190-200 20-30 l )
Lasagne / zapiekany makaron / — B _ 2
cannelloni / zapiekanki EI Tak 190-200 45-65 —J
Jagniecina/cielecina/wotowina/ — 2
wieprzowina 1 kg — Tak 190-200 80-110 L J
0 — 2
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg — Tak 200-230 50-100 I U
Indyk/ges 3 kg — Tak 180 - 200 150 - 200 . 2 |
Ryba pieczona/ potrawy pieczone en pu— ) 2
papillote (w papierze) (filet, w catosci) EI Tak 170-190 30-45 —J
Warzywa faszerowane(pomidory, p— ) . 2
(courgettescukinie), aubergines (baktazany)) EI Tak 180-200 >0-70 AF—ie
Roast potatoes (Pieczone ziemniaki) _ Tak 220-240 40-60 l 2 )
Tosty ‘"” 5 250 2-6 o
Filety rybne/kawatki “” 5 250 15 - 30* 4 ] 3 :
ilety rybne/kawatki - .~ -
Kietbaski/szasztyki/zeberka/ ~ , ans 5 4
hamburgery 3 250 15-30 Aeeen r T
Vegetable gratin (Zapiekane warzywa) o 5 250 5-15 I 4 u
* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
FUNKCJE E] D
Konwencjonalne Grill
Aeveonn ~ ARr I l ‘ .1"‘_’\"’{
AKCESORIA Forma do pieczenia Blacha do pieczenia / Blacha na Blacha na éciekajacy tuszcz / Blacha na $ciekajacy ttuszcz /
Ruszt . . Sciekajacy ttuszcz lub forma do 8 - Blacha do pieczenia
umieszczona na ruszcie . - . ; Blacha do pieczenia .
pieczenia umieszczone na ruszcie napetniona 200 ml wody
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
kroEeI detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha $ciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomocga wilgotne;j
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczyscic go (najlepiej gd&/ wcigz

jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady

I zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby
usunac¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy
pozostawic piekarnik do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sig, ze
piekarnik zostat odtagczony od
zasilania.

jesli wystepujag uporczywe zabrudzenia we
wnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie
cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéw czyszczenia. Unikac
uruchamiania czyszczenia w cyklu pirolizy,
jesli wystepuja pozostatosci kamienia. Przed
uruchomieniem wykona¢ czyszczenie z osadu
kamiennego, jak opisano powyzej.
Aby utatwié czyszczenie szyby, mozna w prosty
sposob zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozyc je
ponownie.
Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.
AKCESORIA
Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sg jeszcze gorace, do przenoszenia zatozyc¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna fatwo usunga¢ za
pomocy szczoteczki lub gabki do mycia naczynh.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak dokfadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami -

nie trzymac ich za uchwyt. Mozna teraz w prosty
sposob zdjac drzwiczki, dociskajac je przez caty czas i
jednoczesnie wyciagajac do gory (a), az wysuna sie z
miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na
miekkim podtozu.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania i blokujac gorng cze$é na swoim
miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢.

Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sig, czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

OPUSZCZANIE GORNEJ GRZALKI
1. Zdja¢ element grzewczy z uchwytu i obnizy¢ go.
]

2. Aby przywréci¢ poprzednia pozycje elementu
grzewczego, nalezy go podnies¢, pociagnac
delikatnie do siebie i upewnic sie, ze znalazt sie w
odpowiednich uchwytach.
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CLICK & CLEAN - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na
miekkiej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku
dotowi, nalezy rownoczesnie nacisng¢ dwa zaciski
zabezpieczajace i zdjac gorng czes¢ drzwiczek,
wyciagajac ja ku sobie.

4. Zamontowac ponownie gorna krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy
upewnic sie, ze uszczelka nie zostanie uszkodzona.

2. Unie$c¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami
wewnetrzna szybe, wyjac ja i przed przystapieniem
do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Przed umieszczeniem szyby wewnetrznej z
powrotem na miejscu nalezy najpierw zamontowac
szybe srodkowg (zaznaczona , 1R"): Aby witasciwie
umiesci¢ szyby, nalezy upewnic sie, ze znak ,R” jest
widoczny w lewym rogu. W pierwszej kolejnosci
nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢ szyby oznaczona literg
,R”w odpowiednich uchwytach, a nastepnie obnizy¢
ja do wiasciwej pozycji. Powtorzy¢ te procedure dla
obu szyb.

WYMIANA ZAROWKI

Odtaczyc¢ zasilanie piekarnika, odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i ponownie przykreci¢ ostone.
Ponownie podtaczyc¢ piekarnik do zasilania. Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

Uwaga: Uzywac zarowek halogenowych 25 W/230 V typu G9, T300 °C.

Zarowka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona do urzadzern domowych i nie nadaje sie do ogélnego
oswietlania pomieszczert w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).

Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie dotykac zarowek gotymi rekami - $lady palcéw pozostawione na
powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek. Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE

: Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i
: . czy kuchenka mikrofalowa jest
i Odciecie zasilania. Urzadzenie i prawidtowo podtaczona do sieci.
: odtagczone od zasilania. . Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go
5 i ponownie, aby sprawdzi¢, czy

. usterka nie ustapita.

Piekarnik nie dziata.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.indesit.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjne;j).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.
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